
  

   

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 اداری و منابع انسانی  آموزش / واحد محترم  توجهقابل

 

 آموزشی  دوره

 

 : محتوای دوره ❖

 فنون پذیرایی و تشریفات

 

 پوراخلاقی: جناب آقای مدرس
 

 30:71 تا 30:41ساعت  ،دی 13و  12 زمان برگزاری:❖

 
 

 تومان 0.00051.4 رانیفراگ ریو ساتومان  0.00078 سوبسید آموزشی %40 با احتساب نفر اول 15 شهریه:❖

 .شد خواهد تخفیف %15 مشمول نفر پنج از بیش معرفی صورت در و %10 مشمول نفر سه از بیش معرفی صورت در شهریه تخفیف:❖

 (شرق کیفیت سامانه بنام ملی بانک 6037991199533401کارت  / 0106290230005حساب ) فیش و نامهمعرفی ارسال :نامنحوه ثبت❖

 (سایپا گسترسازه گواهینامه صدور جهت تمایل صورت در) سایپا گسترسازه با مابینفی حساب از کسر و نامهمعرفی ارسال                 

 ن شما قابل برگزاری است )حضوری/ آنلاین(سازما برایاختصاصی  صورتبهاین دوره 

 09027370305 :هارسانسایر پیام/  09339442522واتساپ: /   051-35424404-35424402 :تلفن

 «پیشرو هایسازمان با همراهی افتخار سال 15»    

 

     مكان برگزاری:❖

 

 فناوری صنایع غذایی و بیوتکنولوژیمشهد، جنب شهرک صنعتی توس، شهرک  حضوری:

 (افزارنرم نصب به نیاز بدون) تبلت یا تلفن همراه شما -تاپلپ -کامپیوتر آنلاین:

 

 آنلاینحضوری  نحوه برگزاری:                   های صنعتیمورد تایید شرکت شهرک  گواهینامه| سایپا   گسترگواهینامه سازه  

 
 ارتقاء مهارت و شایستگی کارکنان بخش خدمات )پذیرایی و تشریفات( در انجام اصولی وظایف  :هدف دوره ❖

 ی اصول   ییرا یو پذ  یدهس یمطلوب سرو  طیشرا ✓

 و نحوه برخورد  انبی ، معاشرت آداب ✓

 فرمی ونیو   دنیلباس پوش  نحوه  ✓

 بدن  یكیزیف حالات ✓

 ز یم دمانیو چ ییزآرایم ✓

 های دنیو نوش  هیحمل و سرو اغذ نحوه  ✓

 یی ظروف و مواد غذا  ، طیمح  ، یفرد بهداشت ✓

 یی را یپذ زاتیو تجه لی با وسا ییآشنا ✓

 همانان یاز م ییرا یدر پذ  یدهس یسرو  یاستانداردها  ✓

  های همانیجلسات و م، رانیدر دفاتر مد ییرا یپذ  وه یش ✓

 


